Vsestrannost Modelu 130 Chef’sChoice® Sharpening Station™

Model Chef’sChoice® Sharpening Station™ 130 je vyroben tak, aby zaost¥il kazdy nii%, af uZ to bude niiZ na
krajeni nebo filetovani. MiZete ostfit noZe s ostfim hladkym i vInitym. Tento celkové& novy tfistupiiovy model
obsahuje stupeti precizntho ostfeni kuZelovym kotoudem se 100% diamantovym brusivem, revolu¢ni precizni
stupeti tvrzeni a také stupeii diikladného ledténi, v kterém jsou pouZity pruzné a hladké brusné kotouce. Tyto tti
stupng uZiti v riznych sekvencich daji riizné moZnosti ostfeni: ostfi pfekvapive ostré, ostfi pravideln& brougené k
snadnému krajeni a také ost¥{ s uréitym mnoZstvim , kousnuti” na celé délce povrchu osti.

Pfistroj je vybaven ru¢n& ¢innou diamantovou vlozkou, kterd nakonec miZe byt uZita k vy&isténi
nahromadé&ného jidla nebo ostrych hoblin z povrchu kotou&e pouZitého v dob& stupng 3.

Upozortiujeme, abyste pfed brougenim dikladng vy¢&istili ntiz.
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Obrazek 1 — Model 130 Professional
Sharpening Station™

V priibéhu ostfeni kazdou €4sti je nutné, aby byl niiZ po dobu trvani tahu v levém a pravém otvoru &asti. Pokazdé
uZivejte pfistroj od predni &4sti ( tlacitko zapnuti pfed oblicejem ). DrZet ostfi naplocho a sou€asn& posouvat
dolti, mezi plastikovou pruZinu a povrch, potahn&te ho k sob& v rovnom&mém tempu b&hem kontaktu s &ésti
ostfi a tvrzenim. Budeme moci slySet zvuk, ktery vyvolava kontakt. VZdy udrzujte ostfi v tom samém pohybu v
pribéhu kazdého useku; nepfestévejte posouvat v poloving pohybu. Doporucena rychlost tahi jsou 4 sekundy na
kazdé 8. palcové (20 cm) ostti. Cas miize byt prodlouZen nebo zkracen v diisledku délky ostfi.

Nikdy nepouzivejte pFistroj od zadni strany
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Obrazek 2 — stavba noZe

NAVOD K POUZITI
Piecist nez zanete brousit

Chef’sChoice® Proffesional Sharpening Station™ je vyroben tak, aby brousil noZe jak s hranou hladkou, tak s
vlnitou.

Pozor: BrouSeni vinitého ostii pouze v bodé 3. Presn&jii informace najdete v titulni &4sti ,,Proces ostfeni noZe
s vInitym ostfim”.

Proces ziskdni nejvy$si jakosti noZii s hiadkym ostfim

Prvni brouSeni






NeZ zapoji$ piistroj, odstrafi kryt z Faze 1 a plynule vsuii ostii noZe do otvoru mezi levym skosenim a elastickou
pruZinu. Neotacej niZ ( obrazek 3 ). Pfesui ostfi do otvoru dolii aZ usly3i§ kontakt s diamantovym kotougem.
Potahni k sob& niiZ jemnym pfitdhnutim rukojeti tak, aby se pfibliZila $pitka noze k Vam. Uslysi§ napnuti
pruZiny.

Vytahni niiZ a zapni tlagitko startu. Jakmile je tla¢itko v pozici ,,ON” sviti &ervené svétlo.

FAZE 1: Vsuii plyn& niiz do levého otvoru
Krok 1 ( obrazek 1 ) mezi levym skosem a
elastickou pruZzinou, posouvej ostfi k sob& a
soucasné ho sklan&j v otvoru dokud se nedot-
kne diamantu pokryvajiciho kotou&. Uslysis,
kdy to nastane. Posui ostfi tak blizko jak jen
to je mozné k rukojeti a v rovnomérném
tempu posouvej dokud neopusti otvor. Jestli je
ostfi zakfivené, zvedni rukojet’ noZe tak, aby
jsi brousil hrot,

Obrazek 3 — Faze 3. Vkladani ost¥i do otvoru
mezi sklon a elastickou pruZinu
drz hranu ostfi pFibliZn& rovnomérms se stolem. Ost¥i celou délku ostti. Cas tahil pro ostii o délce cca 20 cm by
mélo byt cca 4 sekundy. Krat¥i ostfi tAhnout v &ase 2-3 sekund, delsi
6 sekund. Dal3i opakuj stejn& v pravém prostoru Kroku 1.

Pozor: Pokazdé kdyZ vklada$ ost, musi§ soucasn& potdhnout k sob&. Nikdy ho netla¢ od sebe. PouZij jen tolik
dostatujiciho tlaku, aby se ostfi dotklo kotoude — v&t3i sila nezm&ni rychlost procesu broueni. Vykonavat ten
samy pocet tahil v pravém i v levém prostoru, aby povrch hrany byl soumé&rny.

S vyjimkou brouseni poprvé ve Fazi 1 nebo kdyZ je ostfi p¥ili§ tupé. se presvéd&ite, Ze jeden nebo dva stiidavé
tahy jsou postatujici. Po kontrole jestli existuje zak¥iveni ( popis niZe ) pfechazime do Faze 3. Faze 1 je
ukonéena, kdyZ je zakfiveni po délce jedné strany ostii.

Piekontrolovani nabrusu. Po ukonéeni Féze 1 byste se m&li pfesv&dgit, e po délce jedné strany je zakfiveni
(burr). Aby jste to zjistili, je nutno p¥ejet prstem po ostfi
daleko od hrany noZe tak, jak je ukdzano na obrazku 4 i 5.

(Neprejizdgjte prstem po hrang). Jestli posledni tah bude v
pravém otvoru, zakfiveni se objevi pouze na pravé strang
ostri ( tak jak ho drzi¥ ) a opacng. Jestli zak¥iveni vystupuje,
da se chapat jako ostf{ a také zahnuté prodlouZeni hrany;
prot&jsi strana bude v porovnani hladka. Jestli zakfiveni
existuje, prosim piejdéte do Faze 3.

Jestli zakfiveni neni, udélejte dodatedné tahy v pravé a levé
komofe v této fazi neZ ptejdete do Faze 3. Pomalejsi tahy
pomohou vytvotit zakfiveni.

Obrazek 4. Kontrola pFitomnosti
Provéfte si jeho pfitomnost a pouze po jeho ptitomnosti  zakFiveni
ptejdi do Faze 3.
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Obrazek 5. Zakriveni bude také citit
pFi prejizdéni prstu podél hrany noZze

FAZE 3: Veobecné jen dva tahy ve Fazi 3 budou potiebné, aby jsme ziskali hranu ostfi ostrou jako btitva. Jako
ve Fazi 1 délej sttidavé tahy v pravé a levé komote ( obrazek 6 ), ptetahuj ostfi v otvoru stejnym zplisobem a
stejnou rychlosti jako ve Fazi 1.

Vice tahd ve Fazi 3 dostatedné& vyslechti a ogisti hranu, tvofici
ji specialng k ptipravé jidla pro labuzniky.

Obrazek 6. Vkladani ostii do otvoru
ve Fazi 3.

Opétovné brouSeni: Rovné hrany znovu pfiostfuj pouze ve
Fazi 3. Jestli to nepomahd, vrat se do Faze 1 a ud&lej jeden
nebo dva pary stfidavych tahil. Potom se vrat’ do Faze 3, kde jiZ budou dva dodatkové tahy dostalujici, abychom
dali ost¥i ostrost bfitvy. Nebude nutné pouZiti Faze 1 pfi novém ostfeni, jestli niZ nebude nadmérné tupy.

Cisténi ost¥iciho a lesticiho kotoute — Faze 3

Chef’sChoice® Proffesional Sharpening Station™ je vybaven zabudovanym ptisludenstvim k ru€nimu &i$t&ni
kotou&e ve Fazi 3. V ptipad, kdy je kotoud pokryt vrstvou mastnoty, potravy nebo hoblinami z brouseni, mohou
byt vy&istény a zp&tn& vraceny do provozu. Paka je umisténa uvnitf ( obrazek 7 ) v levém dolnim rohu na zadni
asti zatizeni. Abychom spustili &istici zatizeni, pfesv&dCime se, Ze je zafizeni zapojeno v zésuvce a pfitlag
men§i paku vpravo nebo vlevo a podrZ ji asi 3 sekundy. JestliZe je paka pfesunutd v jednu stranu, istici pistroj
isti a je pFipraven k novému brouSeni kotoutem. Pfesunutim paky ve sméru prot&j$im, zpiisobime &idténi
druhého kotouce.

PouZivej téchto &isticich pfisludenstvi pouze tehdy, kdy v
prub&hu Faze 3 zjisti§, Ze kotoud neledti dostatedn& dobte
nebo kdyZ potiebuje¥ k poZadované ostrosti pfili§ mnoho
tahd. PouZivani tohoto zafizeni odstrafiuje materidl z
povrchu kotouce a nasledkem toho, jestliZze bude pouZivan
prehnang zbyte€né odstrani se mnoho brusiva z povrchu
kotouce - pred€asné opotiebeni kotouce.
Obrazek 7. Kotouée Faze 3 v nouzi mohou byt

¢iStény. Postupuj v souladu s popisem.

Porozumét profesionalnimu tvrzeni hrany.

S Chef’sChoice® Proffesional Sharpening Station™ budete mit poprvé moZnost zkusit pf{jemné sekani a krajeni
s idealn& tvrzenou hranou ostfi. V n&kolika malo vtefindch miiZzete vytvofit tvrzené hrany s bezkonkurenéni
ostrosti.

Faze 2 obsahuje unikatni miniaturni ocel, zpracovanou z vyjime&né jakosti uhlikové oceli zesilené na C-65 ve
stupnici Rockwell, &ili mnohem tvrd$i, neZ je vieobecn& dostupna. V souvislosti s tim tento specialni prut bude
vykazovat velmi malou opotfebovanost v prib&hu kontaktu s hranami.

Precizni vedeni noZe ve Fazi 2 kontroluje a diikladng srovnava ptedni ¢ast noZe béhem doby, kdy je ostfi
vkladano do otvoru mezi sklon a pruZinu zadrzujici ostfi ( obrazek 8 ). St¥idave vyuzivej pravé a levé komory a
potahuj dopfedu, co zplsobuje, Ze niiZ je bezpetn& drZen a hrany klouZou podél zpevnéné miniaturni oceli. V
prib&hu broudeni neni potieba zapnout ptistroj do el. proudu, které je ditlezité pti Fazi 1 i 3.



Z divodu disledné a dikladné kontroly, Faze 2 udrzuje
ostrost hrany b&hem tvofeni rovnomémé fady
mikroskopickych zoubkil podél hrany noZe. JestliZze je hrana
b&hem krajeni po¥kozena, pfistroj odstrani mikrozoubky
b&hem konzervace ostrosti hrany.

Nahote miniaturniho prutu ocele se nachdzi uzavér s
mezerou vhodnou pro minci nebo jiné nacini, diky n€muz je
moZno jemné otoceni ocele

Obrazek 8 OstFi je nutno tvrdit st¥idave

v pravém a levém otvoru (jedno
kliknuti ) s cilem odkryti nového povrchu ocele ( obrazek 9).
Je to moZné jen tehdy, kdyZ prut je dostatetn¢ opotfebovany, takZe proces brouseni se zna¢n& prodlouzi. Kdyz je
prut otoéeny, novy povrch ocele je dostupny zéaroveti v pravém i levém otvoru. Spouét’ pruzlny se pfesouvd z
konce pruziny prlerll_]lCl niZ a chytd se nizké drazky vi¢ka nahote
ocelového prutu. KdyZ je novy povrch ocele potfebny, otol otvor
proti sméru hodinovych ru¢iéek o jednu zapadku. Pfiblizn& to da 28
part ocelovych povrchil, které jsou mozné k pouZiti a k celkovému
zuZitkovéani prutu. V souvoslosti s tim miZe byt niZ pfetahovan po
vyznateném povrchu vice neZ tisickrat neZ se zuZitkuje precizni
tvarovani hrany, pocet otadek prutu je mizivy. Existuje moZnost
vymény tohoto prutu.

Obrazek 9. Pretaceni ocele pfi pouZiti
mince

Tvorba profesionilni tvrzené ocele
Tvrzena hrana je tvofena v prvnim brouseni osti{ ve Fazi 1 a tvrzeni ve Fazi 2.
Krok 1. Ptiostti osti ve Fazi 1 podle vy¥e popsané procedury a nize shrmuté:
a. Pomalu pfesuni ostfi v levém otvoru Faze 1. Opakuj tah v pravém otvoru.
b. Opakuj stfidavé tahy v otvorech Faze 1. Pfesv&dCete se, Ze na ostki vzniklo zak¥iveni
(obrazek 4 a 5 ). Prejdi na krok 2.
Krok 2. Tvrzeni hrany Faze 2

Piesuti ostfi dopfedu do konce levého otvoru Féaze 2 a vloZ je mezi naklon&ny povrch a pruZinu ptidrZzujici niz (
obrazek 8 ) tak blizko rukojeti, jak jen to je mozné. Pfedni &ast noZe by méla byt v blizkém kontaktu se
smérujicim povrchem. Potahni ostii blizko sebe a zérovefi jemné& pfitlad dold, tak aby hrana ziskala dobry
kontakt s kovovym prutem (POZOR: Miniaturni ocel je nepohnuta a bez energie). Piesv&d&ete se, Ze hrana
zistane v rovnomérném kontaktu s prutem na celé délce. Opakuj tento proces vykonavajici plné tahy v prot&j&im
otvoru Faze 2. Nutno opakovat pohyb, az hrana bude pIn& vytvarovana.

Vysta¢i jenom 10 pért stfidavych taht, aby byla ziskdna dobra hrana. Dodatkovych 10 parii stfidavych tahii
dodate¢n& zuslechti hranu a prakticky zcela odstrani ztlistatky zak¥iveni

z Faze 1.
Nové ostieni tvrzené hrany

Jakmile noZe ztraceji vykonnost, nebo zistanou jemn& tupé, miZete obnovit hrany do dfiv&jiiho stavu pres
jedinych 10 péri stfidavych tahdl ve Fazi 2. Vice tahl byste potfebovali jeding, kdyZ pouzivate noZe intenzivné
del3i dobu. Zaostiujte noZe ve Fazi 1, jestli Vam ptipad4, Ze obnoveni noZe do prvotniho stavu ve Fazi 2 trva
nezbytné dlouho (hodné& tahi).

Proffesional Sharpening Station™ neni zafizeni vyrobené k brouSeni nozii s vlnitym ostfi. MiZete brousit
Jjaponskeé noZe typu Kataba.



Proces le¥téni tvrzené hrany

Béhem doby, kdy hrany jsou pfipravovany ve Fazi 1 a 2 jsou velice ostré, je je§t¢ moZné daldi zv&t¥eni této
ostrosti pfes jeden rychly tah ve Fazi 3. PonévadZ uhly ostfeni ve Fazi 1 a 2 jsou obdobné mikrozoubkovani,
mtizou byt lehce ledtény v priib&hu Faze 3 bez odstrafiovani zoubkd. Stejna akce ostfeni ve Fézi 3 mliZze odstranit

mikrozoubky, jestli ¢as kontaktu bude dostatetné dlouhy. Provedeni jednoho rychlého (2 sekundy) tahu ptes
levou a pravou $té€rbinu zv&tsi vyhlazen{ tvrzené hrany.

Pozor: Jestli provedete piili§ pomalé tahy, nebo ptili§ mnoho tahti ve Fazi 3 celkové odstranite mikroskopické
zoubky vzniklé ve Fazi 2. V takovém pfipad® je nutno znovu zaostfit niiZz ve Fazi 1 k vzniku zakfiveni a
zopakovat tvrzeni ve Fazi 2.

Nové ostfeni hrany tvrzené a vyle$téné

Udgélej 10 para stfidavych tahti ve Fazi 2. Pokazdé, kdy bude nutné tvrzeni noze, po jeho provedeni udélej jeden
rychly pér tahti ve Fazi 3.

Proces ostieni noZe s vinitym ostiim

Vlnité ostfi je podobné jako malé pilovité ostii se sérii zoubkd. B&hem normalniho uZzivani je fezani provadéno
témito zoubky.

Modelem Chef’sChoice® 130 smé&ji byt ostfeny viechny typy vlnitych ostfi. Oviem uZivejte pouze 3. fazi (
obrazek 10 ), ktera vyhladi, znovu sefidi a naostfi
zoubky a vyrobi mikroostfi podél celé délky okraje
se zoubky. Veobecn¢ stafi 5 az 10 tahli pro  uplné
naostfeni. JestliZze je nliz hodné tupy, bude zapotiebi
vice tah ostfeni.

Obrizek 10. Ostieni vinitého ostfi jen ve
3. fazi

Jeliko? vinité ost¥i pFipomind strukturou pilu, b¥it se nebude nikdy zddt tak ostry jako bFit hladkého ostHi,
Presto jejich zoubkovand struktura pomdhd Fiznout tvrdou kiirku potravin nebo se p¥ebijet pFes jiné materidly
napt.karton.

Test ostrosti biitu

S cilem cyklického pretestovani ostrosti a moZnosti krajeni pfidrzte list papiru za okraj a opatrng pfetnéte list,
udrzujte bezpe&nou vzdalenost od palct. Ostry bfit hladce ptetne papir bez jeho trhani se.

Zkuste rozkrojit rajée. NiZ by se mé&l hladce dostat ptes slupku a pietnout rajée prvnim piekrojenim bez uZiti
velké sily. To je také dobry test pro noZe s vinitym ostfim.

VSeobecna udrzba

Neni potieba Zadného nama$t&ni &¢i namazani, ani &sti pohyblivych, ani motoru, loZisek ¢i ostficich povrchil.
Neni potfeba vymyvat povrch brusiva.

Jednou za rok nebo podle potieby, je moZno odklidit kovovy pyl, ktery se uklada uvnitf zafizeni. V tomto
ptipadé je tfeba sejmout malou obdélnikovou pokli¢ku, kterad prekryva vstup do vnittku zafizeni ( obrdzek 11 ).
Najdete kovové kousiky ptilehlé k magnetu ptichyceného uvnitf krytu. Oby&ejné vyttete nebo smet'te piliny z
magnetu pomoci papirového ruéniku nebo §tétky a poloZte op&t poklitku na vstup. Jestlize se vytvofili vétsi
piliny nebo kotou¢ z 3. faze byl &istén ( pfi uZiti Eistictho nadinf ), miZete vytfepat zbytek pres dolni otvor pfi
oteviené poklicce. Po C&iténi umistéte poklicku s
magnetem bezpetn& na misto.

Obrazek 11. Poklicka vyjmuta k CiSténi




